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Wolnowar Crock-Pot CSC112X
6,5 l 270 W

Cena 249,00 zł

Numer katalogowy 5060569674864

Kod producenta 5060569674864

Kod EAN 5060569674864

Marka Crock-Pot

Kolor dominujący srebrny/szary

Wysokość produktu 26

Waga produktu 3.1

Cechy dodatkowe misa na indukcje

Moc 270

Komunikacja minutnik

EAN (GTIN) 5060569674864

Model CSC112X

Szerokość produktu 30.5

Głębokość produktu 42

Bezpieczeństwo automatyczny wyłącznik

Informacje o bezpieczeństwie CE

Pojemność 6.5

Funkcje urządzenia podtrzymywanie
temperatury

Kod producenta 5060569674864

Opis produktu
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STAN TOWARU : POWYSTAWOWY, UŻYWANY PREZENTACYJNIE, DOKŁADNIE SPRAWDZONY PRZEZ
AUTORYZOWANY SERWIS, 100% SPRAWNY, STAN TECHNICZNY I WIZUALNY BARDZO DOBRY, POSIADA
NIEWIELKIE RYSY TRANSPORTOWE, ZESTAW KOMPLETNY, DOKŁADNY STAN TOWARU I JEGO WYPOSAŻENIE
UKAZANE NA REALNYCH ZDJĘCIACH NASZEJ AUKCJI, BRAK INSTRUKCJI OBSŁUGI, OPAKOWANIE ZASTĘPCZE.

PRODUKT OBJĘTY 12 MIESIĘCZNĄ GWR.

CENA KATALOGOWA: 449 zł

OSTATNIE ZDJĘCIA PRZEDSTAWIAJĄ STAN FAKTYCZNY TOWARU.

Wolnowar Crock-Pot CSC112X 6,5 l 270 W

Szczegóły techniczne:

Pojemność: 6,5 litra
Liczba osób/porcji: 7-8
Moc poziom HIGH: 220 W
Napięcie: 220 ‑ 230 V
Waga produktu: 3,1 kg
Wymiary urządzenia: 305 x 420 x 260 mm (dł. x gł. x wys.)

Slow cooking jest pyszny, zdrowy i aromatyczny!
Podsmaż mięso i warzywa w misie wykonanej z aluminium, która jest kompatybilna z kuchenkami gazowymi,
elektrycznymi i indukcyjnymi, aby wzmocnić smak, a następnie gotuj je powoli, aby uzyskać pyszne, delikatne
rezultaty. Cyfrowy wyświetlacz pozwala na wybór spośród 3 ustawień gotowania, w tym automatycznego utrzymywania
ciepła.
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Zdrowy i pyszny
Slow cooking jest pyszny, zdrowy i aromatyczny. Wolne gotowanie pozwala na zachowanie większej ilości substancji
odżywczych znajdujących się w potrawie. Przygotowywane w wolnowarze posiłki są bardziej soczyste, pożywne i zdrowe, gdyż
temperatura ich gotowania czy duszenia nie przekracza 100˚C. Mięso nie przywiera do naczynia i nie kurczy się.

Oszczędny
Wolonowary Crockpot oszczędzają do 75% energii elektrycznej w porównaniu z tradycyjnymi kuchenkami*. Dzięki
Crockpot zredukujesz ilość tłuszczu w mięsie, czyniąc je smaczniejszym i doskonale przyrządzonym. Ponadto wolne gotowanie
wydobywa smak z każdego rodzaju mięsa. *Porównanie wolnowaru Crockpot 220 W włączonego przez 8h do tradycyjnego
piekarnika 2200 W ‑ 140˚C, 2 h 15 min gotowania wołowiny w naczyniu żaroodpornym.
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