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Piekarnik parowy ELECTROLUX
EOC8P39X 72L OPIS!

Cena 2 099,00 zł

Numer katalogowy 949494816

Kod producenta 949494816

Kod EAN 7332543842988

Marka Electrolux

Otwieranie drzwi do dołu

Kolor dominujący srebrny/szary

Czyszczenie pyrolityczne

Szerokość produktu 59.6

Zużycie energii - termoobieg 0.69

Głębokość produktu 56.9

Waga produktu z opakowaniem
jednostkowym

38

Cechy dodatkowe Wnętrze piekarnika: Emalia

Pojemność 72

Sterowanie panel dotykowy

Klasa efektywności
energetycznej

A+

EAN (GTIN) 7332543842988

Moc przyłączeniowa 3.4

Przyłącze jednofazowe (230 V)

Model EOC8P39X

Prowadnice teleskopowe

Funkcje grill

Zużycie energii - grzanie
konwencjonalne

0.93

Wysokość produktu 59.4

Waga produktu 39

Bezpieczeństwo automatyczny wyłącznik

Załączone wyposażenie blacha

Komunikacja programator

Rodzaj piekarnika elektryczny parowy

Zakres klas efektywności
energetycznej

A+++ - D
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Kod producenta 949494816

Opis produktu

STAN TOWARU: UŻYWANY, PO REGULAMINOWYM ZWROCIE KONSUMENCKIM, DOKŁADNIE SPRAWDZONY PRZEZ
AUTORYZOWANY SERWIS, 100 % SPRAWNY, STAN TECHNICZNY I WIZUALNY BARDZO DOBRY, POSIADA LEKKIE
RYSY, PRZYPALENIA I WGNIECENIA TRANSPORTOWE ORAZ ODPRYSK EMALII I WGNIECENIE WEWNĄTRZ
PIEKARNIKA(widoczne na zdjęciach), W ZESTAWIE BARKUJE NACZYNIA I RUSZTU DO GOTOWANIA NA PARZE
ORAZ ŚRUBEK DO MONTAŻU W ZABUDOWIE, INSTRUKCJA OBSŁUGI W JĘZYKU POLSKIM.

CENA KATOLOGOWA: 3899 ZŁ

PRODUKT OBJĘTY 12 MIESIECZNA GWR

OSTATNIE ZDJĘCIA POKAZUJĄ STAN FAKTYCZNY TOWARU.
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Piekarnik parowy ELECTROLUX EOC8P39X 72L
DANE TECHNICZNE:

Marka: ELECTROLUX
Model: EOC8P39X
Drzwi: Otwierane uchylnie
Kolor frontu: Stal nierdzewna
Rodzaj piekarnika: Elektryczny parowy
Wyposażenie: 1 blacha emaliowana, 1 brytfanna emaliowana, 1 zestaw do gotowania na parze, Instrukcja obsługi w
języku polskim, Karta gwarancyjna, Prowadnice teleskopowe
Piekarnik kompaktowy: Nie
Bezpieczeństwo użytkowania: Automatyczne wyłączanie, Blokada przed przypadkowym uruchomieniem
Czyszczenie piekarnika: Pyroliza
Opuszczana grzałka grilla (opiekacza): Nie
Pojemność [l]: 72
Typ prowadnic w piekarniku: Teleskopowe
Wykonanie wnętrza piekarnika: Emalia
Moc przyłączeniowa [kW]: 3.38
Napięcie zasilania [V]: 220-240
Klasa energetyczna: A+
Wskaźnik efektywności energetycznej [%]: 81.2
Zużycie energii przy grzaniu konwencjonalnym (kWh): 0.93
Zużycie energii przy grzaniu wymuszonego obiegu powietrza (kWh): 0.69
Funkcje podstawowe pieczenia: Dehydrating, Grill, Grzałka dolna, Konwencjonalne pieczenie, Mała wilgotność,
Nawilżanie, Ogrzewanie talerzy, Pieczenie chleba, Pizza, Podtrzymywanie ciepła, Regeneracja parowa, Rozmrażanie,
Termoobieg, TurboGrill, Utrzymywanie temperatury, Wolne gotowanie, Wyrastanie ciasta, Zamrożone potrawy,
Zapiekanka Au Gratin
Funkcje dodatkowe: Au Gratin, Automatyczna propozycja temperatury, Automatyczne programy wagowe,
Dehydrating, Funkcja pamięci, Funkcja SteamCrisp, Możliwość pieczenia na 3 poziomach, Ogrzewanie talerzy,
Oświetlenie wnętrza, Podtrzymywanie ciepła, Regeneracja parowa, Wskaźnik ciepła pozostałego
Grill (opiekacz): Tak
Liczba funkcji piekarnika: 19
Rożen: Nie
Sterowanie: Dotykowe
Sterowanie smartfonem: Nie
Termoobieg: Tak
Termosonda: Tak
Retro: Nie
Programator pracy piekarnika: Elektroniczny
Szerokość [cm]: 59.6
Wysokość [cm]: 59.4
Głębokość [cm]: 56.9
Rodzaj piekarnika: Elektryczny parowy
Wymiary (SxWxG) [cm]: 59.6 x 59.4 x 56.9
Pojemność [l]: 72
Wykonanie wnętrza piekarnika: Emalia
Typ prowadnic w piekarniku: Teleskopowe
Sterowanie: Dotykowe
Czyszczenie piekarnika: Pyroliza
Kolor frontu: Stal nierdzewna
Funkcje: Grill (opiekacz), Termoobieg

Zadbaj o równomierne pieczenie
Termoobieg wprawia gorące powietrze w ruch, dzięki czemu jest ono równomiernie rozprowadzane po całym wnętrzu
piekarnika, a Ty możesz piec jednocześnie na kilku poziomach. Wszystkie dania będą tak samo upieczone, niezależnie od
położenia w piekarniku.

Przygotuj idealną pieczeń z termosondą
Termosonda pomoże Ci na większą kontrolę procesu pieczenia. Umieść czujnik we wnętrzu potrawy, aby łatwo określić, kiedy
będzie ona gotowa. Unikniesz niedopieczenia i spalenia.

Czyść skutecznie z pyrolizą
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Funkcja pyrolizy mocno nagrzewa wnętrze piekarnika, w wyniku czego skutecznie wypala resztki tłuszczu i inne
zanieczyszczenia zamieniając je w łatwy do usunięcia popiół.
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