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Nastrzykiwarka elektryczna do
marynowania mięsa
MXBAOHENG CHJ-107

Cena 239,00 zł

Numer katalogowy 11211

Kod producenta 11211

Kod EAN 5900415482291

Marka bez marki

Rodzaj nastrzykiwarka

EAN (GTIN) 5900415482291

Model 12111

Kod producenta 11211

Opis produktu
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STAN TOWARU: UŻYWANY, DOKŁADNIE SPRAWDZONY PRZEZ AUTORYZOWANY SERWIS, 100% SPRAWNY, STAN
TECHNICZNY I WIZUALNY BARDZO DOBRY, POSIADA LEKKEI RYSY, PRZETARCIA I ZABRUDZENIA, ZESTAW
KOMPLETNY, DOKŁADNY STAN TOWARU ZOSTAŁ UKAZANY NA REALNYCH ZDJĘCIACH NASZEJ AUKCJI,
INSTRUCKJA OBSŁUGI BEZ JĘZYKA POLSKIEGO, OPAKOWANIE ORYGINALNE ZE ŚLADAMI MAGAZYNOWANIA.

PRODUKT OBJĘTY 12 MIESIĘCZNĄ GWR.
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CENA KATOLOGOWA: 399 ZŁ

OSTATNIE ZDJĘCIA POKAZUJĄ STAN FAKTYCZNY TOWARU.

Nastrzykiwarka elektryczna do marynowania mięsa MXBAOHENG CHJ-107
DANE TECHNICZNE:

Marka: ‎MXBAOHENG
Model: ‎CHJ-107
Kolor: ‎srebro
Wymiary produktu: ‎20,32 x 17,78 x 27,94 cm; 1,55 kg

Rozkoszuj się pysznością

Dzięki tej strzykawce do mięsa można łatwo dodać różne marynaty/słoną wodę do grubego/cienkiego mięsa. Marynata jest
równomierna, dzięki czemu mięso jest pyszne wewnątrz i na zewnątrz, a grillowane mięso jest jeszcze smaczniejsze.
Wskazówka: Należy zwrócić uwagę na to, aby w marynacie nie znajdowały się duże cząsteczki, aby gospodarz się nie zatykał.

Szybka i nie męczy

Ta elektryczna strzykawka pomoże Ci szybko marynować mięso, ergonomicznie zaprojektowany uchwyt jest wygodny do
trzymania, bez wysiłku i nie męczy rąk. Nawet grube skórki można łatwo przebić, dzięki czemu mięso będzie jeszcze
smaczniejsze.

Wszechstronne zastosowanie

Dzięki temu doskonałemu wtryskiwaczowi do mięsa możesz delektować się pysznym grillem w kuchni / imprezie rodzinnej /
grillu wakacyjnym / imprezie przy ognisku, takim jak wieprzowina, wołowina, baranina, kurczak, kaczka, pieczeń indyka,
pieczeń gęsi itd. W sklepach z grillami, restauracjach i hotelach łatwo będzie marynować mięso i zapewnić klientom pyszne
jedzenie.
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Szczegóły

szybkozłączka, wąż silikonowy przeznaczony do kontaktu z żywnością, siatka filtrująca ze stali nierdzewnej, równomierna
siatka chroniąca maszynę przed zapchaniem. Igła ze stali nierdzewnej 304, rozpylanie w czterech kierunkach, otwór na igłę z
boku nie jest łatwo zablokowany przez mięso. Mocna klamra zapobiega wypadaniu igły podczas wstrzykiwania.

Czyszczenie i konserwacja

Po każdym użyciu należy oczyścić rury czystą wodą w jednym cyklu. Pozostaw czystą wodę w rurze i nie opróżniaj jej.
Parametry: moc: 60 W; ciśnienie: 4-6 kg; napięcie: 12 V; waga: 4 funty.
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