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GARNEK ŻELIWNY BERLINGER
HAUS 30CM 4.65 L BH-6499

Cena 299,00 zł

Numer katalogowy BH-6499

Kod producenta BH-6499

Kod EAN 5999108410758

Marka Berlinger Haus

Waga produktu z opakowaniem
jednostkowym

4

Pojemność 4.65

Materiał żeliwne

Typ powłoki emaliowana

Informacje dodatkowe możliwość używania na
kuchni indukcyjnej

EAN (GTIN) 5999108410758

Wysokość produktu 12

Rodzaj garnek tradycyjny

Kolor czerwony

Linia Strong Mold

Średnica 30 cm

Kod producenta BH-6499

Opis produktu
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STAN TOWARU: POWYSTAWOWY, STAN TECHNICZNY I WIZUALNY BARDZO DOBRY, ZESTAW KOMPLETNY, BRAK
INSTRUKCJI OBSŁUGI, OPAKOWANIE ZASTĘPCZE.

CENA KATOLOGOWA: 389 ZŁ

PRODUKT OBJĘTY 12 MIESIECZNA GWR

OSTATNIE ZDJĘCIA POKAZUJĄ STAN FAKTYCZNY TOWARU.

GARNEK ŻELIWNY BERLINGER HAUS 30CM 4.65 L BH-6499
PODSTAWOWE INFORMACJE:

Wymiary: - 30 x 22cm
Wysokość - 12cm
W zestawie żeliwna pokrywa.
Pojemność: 4,65L
Przystosowana do wszystkich typów kuchenek, także indukcyjnych.

Brytfanna żeliwna 30cm o pojemności 4,65l z pokrywą. Z zewnątrz pokryta emalią w kolorze Burgundy.
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Garnki żeliwne doskonale magazynują ciepło co powoduje, że nasze potrawy dochodzą w sposób stopniowy i równomierny.
Mają też doskonały wpływ na nasze zdrowie. Dzięki zastosowaniu naturalnego materiału jakim jest żeliwo, ograniczamy ilość
szkodliwych substancji jakie wnikają do jedzenia w czasie używania innych naczyń. Dodatkowym atutem jest to że w czasie
przygotowywania potraw w naczyniach żeliwnych wydzielają się niewielkie ilości żelaza, pierwiastka niezbędnego dla naszego
organizmu. Jest to zdecydowana korzyść, zwłaszcza dla osób zmagających się z anemią.

Czarna powierzchnia została uzyskana dzięki unikatowemu procesowi wypalania żeliwa w oleju roślinnym w bardzo wysokiej
temperaturze. Powierzchnia została dodatkowo oksydowana co zmniejsza podatność na rdzewienie. Zaleca się konserwowanie
garnka poprzez smarowanie całej powierzchni cienką warstwą oleju jadalnego. Inaczej na powierzchni żeliwnej może pojawić
się rdza.
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