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Cyrkulator zanurzeniowy do
gotowania Sous Vide Zwilling
1200W Termostat

Cena 249,00 zł

Numer katalogowy 53102-800-0

Kod producenta 53102-800-0

Kod EAN 4009839546709

Marka Zwilling

Kolor dominujący biały

Bezpieczeństwo zabezpieczenie przed
przegrzaniem

Załączone wyposażenie Cyrkulator+Książka z
przepisami

Rodzaj cyrkulator zanurzeniowy

Komunikacja timer

EAN (GTIN) 4009839546709

Model 53102-800-0

Waga produktu z opakowaniem
jednostkowym

1.84

Cechy dodatkowe 220-240 V

Informacje o bezpieczeństwie CE

Moc 1200

Dokładność 0.2

Kod producenta 53102-800-0

Opis produktu
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STAN TOWARU: POWYSTAWOWY, DOKŁADNIE SPRAWDZONY PRZEZ AUTORYZOWANY SERWIS, 100 % SPRAWNY,
STAN TECHNICZNY I WIZUALNY BARDZO DOBRY, POSIADA LEKKIE RYSKI ORAZ PĘKNIĘCIE (widoczne na
zdjęciach), DOKŁADNY STAN I WYPOSAŻENIE TOWARU ZOSTAŁO UKAZANE NA REALNYCH ZDJĘCIACH PONIŻEJ
AUKCJI, BRAK INSTRUKCJI OBSŁUGI W JĘZYKU POLSKIM, OPAKOWANIE ORYGINALNE ZE ŚLADAMI
MAGAZYNOWANIA.

CENA KATOLOGOWA: 529 ZŁ

PRODUKT OBJĘTY 12 MIESIECZNA GWR

Cyrkulator zanurzeniowy do gotowania Sous Vide Zwilling 1200W Termostat

Specyfikacja techniczna

Wysokość całkowita: 32,0 cm
Długość: 5,0 cm
Moc: 1200 W
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Waga: 1,26 kg
Długość przewodu: 125,0 cm
Symbol producenta: 53102-800-0
Szerokość: 8,5 cm
Seria: zwilling enfinigy
Materiał: tworzywo sztuczne
Kolor: biały

Intuicyjny wyświetlacz dotykowy LED z wbudowanym wskaźnikiem temperatury i czasu
Precyzyjne ustawienia temperatury co 0.5°C
Zintegrowany klips mocujący dla wygodnego przytwierdzenia do garnka
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Grzałka ze stali nierdzewnej z żaroodpornymi elementami z tworzywa sztucznego na spodzie, aby zapobiec
zarysowaniu naczynia
Maksymalne bezpieczeństwo dzięki stopniowi ochrony IPX7
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